
O
C

E
 S

o
 PeE

ST
A

C
IÓ

N
 DE 

S
fV

C
K

O
R

 0
C

A
L

 ES OADA 
LA IN

C 
U

O
N

 SO
IA

L
 

C
t
o

v
E

N
T

O
 O

rE
 ®

A
�X

O
N

 
E

N
T

R
E

G
A

 D
E

 
A

O
v

O
s
 A

L
U

E
N

T
A

R
IO

S
 E

N
 L

O
S

 E
V

C
O

S
 1

C
IA

L
E

S
 

F
O

®
V

A
T

O
 P

R
E

D
A

G
A

C
IÓ

N
 D

E 
AL M

E
N

T
O

S
 

ugnte 
UeiM

i Y
ahnez, 

C
u

n
d

in
a M

arh. 
tra

n
d

w
c
o

 socIA
Cento Cadado, ta

 
wDAD OPERA 

C
onstruendo 

ALMENTO EN PROCESO 

sU
B

V
R

E
cC

IO
N

 LOCAL 
LO

C
A

 D
A

D
 

O
O

R
D

IN
A

D
O

R
 O

 R
E S

P
O

N
S

A
B

E
 

O
P

E
R

A
D

O
R

 

cOCCION EMPERATURA 
LIMENTO TERMINADO 

LA
V

A
D

O
 

D
ESIN

FECCIÓ
N

 
cocciO

N
 

ALIM
ENT 

COLOR 
O

LO
R 

SAB 
T

E
M

PO
 

S
P

E
C

T
O

 
A

C
E

PT
A

B
IL

O
A

D
 

FECHA 
dd'm

m
snaa:coD

A
 

a9t T
 

PESO NETO 
BRO 

(gram
oseos 

NDMBRE 
D

E LA
 D

R
E

P
A

R
A

C
IÓ

N
 

N
O

M
B

R
E 

D
EL AL IM

E
N

T
O

 

E
R

M
IN

A
D

O
 

L
O

 
O

L
O

R
 

S
A

B
O

R
 

T
IE

M
PO

 E
N

 
o8S

E
R

V
A

C
IO

N
E

S
 

hrnidad) 
M

IN
U

TO
S 

N
O

 
N

IG
A

L
 

F
IN

A
L

 
Evative 

E
vakieE

vatue 
S 

N
O

 
St 

N
O

 
E

vakie 
entre 2 y

e
tr

e
 Y

 
e
n

tre
 2y 10 

10 
V

O
 

10 
10 

Q
.6D

eA
Colgda 

Auer 
b 

U
73U

T
 

en le
e
 

04 O473A M
Iohuqo5. C. 

H
uevoS 

A
r (02 

e
c
h

e
 

e
c
h

e
. 

D
ollo 

3
0

t|2
5

A
 

2295|225 
I04lo210 
4DD S4D

 
SO

D
o40O

D
_X

 

3
0

 |94C
320 10 [O

 O
 

Z
5

 6
U

P
t lo 

tO
 I

O
0

 
3

0
 9

Z
P

¢
 Io 

lo 0
0

|V
 

4
0

 |9
6

A
4

 10
 J0

 O
 

LO 

O
s03 

A
H

opa A
v

e
ru

a
n

e
 d

e kes| 120|120 
O

L
75enuane K

.5.C
.C

arne de R
es.|454045 

OA o 7C
end D

lotano C
.p

la
ta

n
p

.R
 

a
0

0
 

A
rroz 

C
arne do B

e
1

5
3

5
3

X
 

45 1
9

0
5

0
| l0

 LO 0
O

 
3

5
 &

q
0

3
 lo

 D
| o

0
D

 
30 9

z
6

0
 1D JD

0
1

0
 

bz C
 23 D

es ete on la
 

0
0

 2 D
exaldo Paa 

Pollo 
02 0 73Noe lechealien 

leche 
3 0

0
3

2
0

 
6400 3409| 

02 04 2A
 4Canne C

erobD
C

ane C
erdo 40od 4000 

|1525 |1535 
OzH 2

M
b

o
a quinep 

Cane, de Ras qs a
b

 
33503350 
q

I0
 

5I06 
o 

C
e
 

a lero(o a
n

e
 de P

e 5
3

 153 

50 934A
G

_IO
 IO

 1
0

 TOT 
leche 

3
0

 8
6

3
 o 

IO
 O

1
O

 
3

5
 C

 
4 

1
0

 IO
 O

I1
0

 

z oJ 0
e|C

d
ad

d
 h plut 

ledhé 
A

o
lte

. 
ee 

25 194815 
D

 
10 l 

O
 

V
 

0
3

 
02 0123engA

tnz 
DeA C

dadar ak 
A

rO
Z

 
1530 

1530 
XT 

ID710 J0a1D 
H

u
ev

o
 

30t0 2
5

 
22q5 

2245 
030123A

M
ICane Ke>H 

n
e
 de 23t05U

G
D

 
1515 5

5
 

i0
0

|2
0

. 
03 0 7 A

IH
Plcno (otido X

ta
n

o
 B

660|S109A
 

4
0

0
 

3
4

0
 

4*4pl 454 

3
0

 88 C
H

d o
o

 10 1o 
25 8

0
R

ze 
o 

I
O

1
1

0
| 

20 
3

0
 6

5
e
 l0

 O
1

O
1

 O
| 

30 8
0

6
 

1
Q

 1
0

 0
O

| 
3

6
 9

0
 S

Z
1

Q
O

 1
0

 
g

6
t soe_ lo

io
|[O

 
O

 

03.01 23 
D

eA
A

I0Z b
e
r A

T
M

t 
030 25 A

M
IA

rz planp 
03 

2
5

A
H

I7
u

elfr 
A

rm
 

40 

0
3

-
0

 
Te en lahd 

e
te

 
P

o
llo

. 
20 6

t
 D

 
O

 
I0

1
0

Q
\V

 
R

E
SPO

N
SA

B
L

E
 D

EL 
D

ILIG
EN

C
IA

M
IEN

TO
 

NOMBRESY APELIDOS COMPLE TO 
T

IP
O

 D
E

 
Q

C
U

M
E

N
T

O
 

N
o oe 0O

C
U

M
E

N
T

O
 D

E 
ID

E
N

T
ID

A
D

 
A

R
G

O
 



C
 

rp
u

s
T

G
1

S
E

B
K

A
n

A
 K

U
I
A

 

o
en

A
rq

rk
.. 

e
m

 H
hnez 

zC
ento Gudado m

nsvqo 
e 

ond1na M
ar 

SU
JB

O
EC

coN
 LO

A
L /LO

CA
D

A
D

 

C
o

n
stru

e
n

d
o

U
h

 
UIERYO E

T
E

S
 

OESFECCIM
 

C
o

O
R

D
tA

D
G

R
 O

 R
E S

P
O

N
S

A
B

L
E

 
o

P
E

R
A

D
O

R
 

ALIMENTO TERIU
O

O
 

T
E

IP
E

P
A

T
U

R
A

 
A

U
M

EITO
 

T
E

P
A

D
o

C
o

L
O

R
 

R
 

4
e
O

R
D

E
C

T
O

K
C

E
S

A
e
D

A
D

 
L

A
V

A
D

O
 

C
occK

N
 

IE
M

PO
 

P
E

S
O

 
NETO 

F
E

C
H

A
 

N
O

M
B

R
E

 
D

E LA
 PR

EPA
R

A
C

IO
N

 
N

O
M

B
R

E
 

D
EL ALM

AENTO 
E

R
I
K

r
n

E
s
 

THEMPO EMM 
A

U
T

O
S

 

| 
(44/m

m
/as 

C
O

M
D

A
 

F
IA

L
E

v
a
 

E
v

e
E

r
a
d

 
C

 
en

e 2 y
re

e
 

ertre 2 y 1 
huvied) 

C
A

L
 

E
r
a
e
 

N
O

 

19 
1

0
 

|1
5

1
5

 
X

| 
030 C

e
n

 opa tidkol Carne de X
g| 5

3
 

153 
e
c
h

e
 

J
e
h

e
 

A
rea 

3
0

 
9 

P
1

0
 1

0
 1

0
 4

0
 

3
0

 2 
106| 1

0
1

0
 1

0
 0 

x 
4

S
 
3

6
t G

C
| 1o

 4
0

 1
o

 1
0

 
|1

0
 
4

c
C

 
4

0
 
1

0
 1

0
 

1
0

 

4
5

 
33C

 
|4o 0 

o 
1

0
 

3
0

 9
0

c
 3 

o 0 
1

o
 1

0
 

3
0

 96C
 A

Z
c|10 1

0
 1

0
1

0
 

3
5

 o
c
5

c
H

o
 0 

1
0

n
o

 

C
H

C
43D

E
dtcJechel| 

C
 

2
3

0
o

 
P

c
 ech

e 
e
o

 A
rec0 

6355 5
3

5
5

|x
 

2300 
2

3
0

 
Q

H
O

204O
| 

fa
 10 131C

 
2916 

26IS 

o 

C
 23 A

lm
Poz olcael 

4
C

I 23A
m

ulpopo C
hupe 

A
rroz 

+
C

 5A
lm

upne d.C
erio to

e
 de le

d
o

 |1500 |1500 
oH C1 23 plm n

e
tc

lid
o

 lo
rn

e ds k
es |2

0
0

0
|2

co
x

 
-

23 en
a Corne de re 

ca/n
e de 1

e)_
1

5
0

 |9590| XX 
|4

5
3

 M
53 |X

| 
2oyo 204O

 
p4-o-23 eenu5ora osrutat d C

an
e d

e re5
 

p-o-23 Cene5 fa G
uc+ti 

-ol23 
Ceu lece colenel 

s-61-231pes (cFe con leche 
Fc-23 D

es | cuam
 9ua 

S-c-23 D
es lecmpeBa pislt 

5-o-23 
A

JH
|A

rrc? de 
(oue 

fay ta3 
le

 c
u

e
 

le c
lu

e
 

le
c
tt 

P
t 

107/oM
o 1

0
X

 
16630|6630| X

 
2158 2550 X

 
1620 M

G
20X

 

3
0

 got 6
T

|0
IO

 
2

0
 93 B

o
 lo

 1
o

|o
 

2
S

 4
2

0
7

5
0

1
0

O
o

o
 

3
0

 g
9

C
2

t|o
lo

lo
 lo

 
3

5
 o

c
8

6
j0

_
O

 [O
 |O

X
 

-2
3

 
A

H
|cpa de (ebadu C

arn 
de je

s_
1

6
 q

6
 

O
Scl-12A

IM
[Fle ie pe'3tude 

e
h

_
 

C
Sc-13 A

H
 |tertu de y

tie
 
lq

 tan
o

 
5

-2
3

 0tna Arr62 tom
ate| 

5-c1-23 ena|celem
bina6 

7200 36o0 
3244 2260 
A

536 M
S30 

6 375 5
1

0
0

 

130 s 
8E

C
iO

o 6 
104 

A
P

D
O

2
 

P
o

llu
 

OS-cl-23 (Ena 5opa atucon u
y

n
e
 de se

s |1
5

3
 A

53 
3

0
 2

e
c
 

o 
o

o
 

b o123 S
|L

d
o

d
d

 cw
ero 

O
1:3V

einlada kazery 
o6 01 23 Alr 

hoz &
 lardhor 

e
c
h

e
 

Leche 
A

yTC
Z 

5355 5
3

5
5

| 
53555355 

3
0

 c
c
8

6
C

A
A

O
A

0
1

0
 

1
1

4
| 114 

3 
X

O
0 

3
5

 q
A

iA
 

C
 1

O
 

3 
0 

ECC1O 1
0

 0 
1

O
 x 

R
E

SPO
N

SA
B

L
E

 D
EL D

ILIG
EN

C
IA

M
IEN

TO
 

NOM
BRES 

Y
 A

P
E

L
L

ID
O

s C
O

M
P

L
E

T
O

0S
 

TIPO
 DE DOCUM

ENTO 
N

o
 de D

O
CU

M
EN

TO
 DE ID

EN
TID

A
D

 
C

A
R

G
O

 



P
R

O
C

E
S

O
 PR

E
ST

A
C

K
Ó

N
 D

E
 S

E
R

V
IciO

s sO
C

IA
L

E
S

 P
A

R
A

 LA
 IN

C
L

U
S

IÓ
N

 S
oC

IA
L

 
C

o
d

g
o

 
FO

R
 

PSS 
243 

pR
O

C
E

D
IM

IE
N

T
O

 O
P

E
R

A
C

IO
N

 E
N

T
R

E
G

A
 D

E A
P

O
Y

O
S

 A
L

IM
E

N
T

A
R

IO
s E

N
 L

O
S S

E
R

V
IC

IO
S

 S
O

C
IA

L
E

S
 

oe bocoM
A

 
F

e
c
h

a
 

M
e
m

o
 

IN
T

 
2

0
1

9
0

4
3

5
6

6
 

1
0

1
0

/2
0

1
9

 

FO
R

M
A

TO
 PR

E
PA

R
A

C
IÓ

N
 D

E A
LIM

EN
TO

S 

A
 

sUBDIRECCION LOCALILOCALIDAD 
O

C
n

t 

o
in

a
 

de 

Centao 
dadoiurdposo OPERATIVA., 

CU
ndnaM

arCA
 

S
E

R
V

IC
IO

 S
oC

IA
L

 

coOROINADOR O
 RESPONSABLE 

e
m

í
 Y

a
t
n

e
 

oPERADOR 
o

n
S

tr
o

q
e
n

d
o

 

ALIMENTO EN PROCESO 
cOCCiON 

A
U

M
E

N
T

O
 T

E
R

M
IN

A
D

O
 

| 
TEMPERATURA 

A
LIM

EN
TTO

 

TERM
INADO 

L
A

V
A

D
O

 
D

E
SIN

FE
C

cIÓ
N

 
cO

ccIO
N

 
coL

O
R

O
L

O
R

 
SA

B
O

R
 

A
SPEC

TO
 

ACEPTABILIDAD 
PESO

 
B

R
U

T
O

P
E

S
O

 NETo 
(
g

r
a
m

o
s
t
r
o

s
a
m

o
s
/
i
t
o

s
 

TIEM
PO

 
F

E
C

H
A

 
D

E 

(dd/mm/as88)COMIDA 
NOMBRE 

D
E LA

 PR
E

PA
R

A
C

IÓ
N

 
N

O
M

B
R

E
 

D
E

L
 A

LIM
EN

TO
 

O
B

SE
R

V
A

C
cIO

N
E

S 
TIEM

PO EN 
M

IN
U

T
O

S
 

lunided) 
hunidad) 

IN
IC

IA
L 

FIN
A

L 
E

v
a
lu

e
 

E
v

alü
e 

E
value 

N
O

 
e
n

te
 2 y 

enre 2 y 
en

te 2 y 
v

a
u

e
 

10 
O

 

10 
10 

entre 2 y 10 

2e00 260O
| X_ 

3
5

, 1
0

0
C

|x
4

O
 1

0
 1

O
|K

 
1-23 

l 
u 

ionglo_ 
6.01.130 

Ama lede.| 
oD

lis Ce 
A

roz bkgu 
-O

13end 
banQ

cK
to 

0D
113Cena Cane de kes 

a
h

e
 de 2es4540|4500 

0
0

 P
E

A
R

aln C
 Carne a

rn
e
 de R

e_
 30030dC

_X
 

0 
130eu tolada OVena 

lechc 
f
r
 

caime ce e
s
5

3
 I5

3
 

3
0

 9
6

0
D

R
O

0
 (0

_
0

L
P

 
3

5
 |g

se
0

C
I0

 1
0

 
0 

(o
 

4
5

 g60 
i0

 0 
to

|I0
 

530 |1530| X
 

3
0

|a
6

t1
0

1
0

1
0

|1
0

 1O
 

G
0

 GTe 0
1

0
0

 4
0

 10 
1 

ROC 1
0

4
0

 0 
1

0
 

4
5

0
A

E
E

 1
0

1
0

 4
0

 1
0

 

5255 3
C

E
X

 
L

ech
e 

E
c
h

e
 

0101 1A
m

tö
o

ek
n

iu
a |o

b
e
la

ri0
 

20002000|x 

M
SO

D
4500 

x 
X

 
2

5
 | 

A
 

1
1

0
 4 

1 
2

0
1

2
5

p
l| Sveo_ H

ovcij 
|4500150o 

a
0

1
:3

O
 

N
aia 

lo
 

d
e
 

40| 4
0

 
2

3
 

D
eu a

n
a
l 

900inyof_ 

S
0

 16 
3

0
 

L
H

 
3

0
 

O
p

e
 

L
era0 

| 1500|60 

p9-o-23 D
esacolada Avena 

4-o1-23 DesalHut»o Peico 
09-01-23 Desal Arroz blancoA

eroz 
o1-0-3N

er |teche C
alenteleche 

4-cl23 
4IH

 Carne de pes 

107/0 1o ?l0 
3060 225Y

X
 

2295 |2215X
 

84o6 84oD
 X

 
3600 3600A

 

le
c
u

e
 

H
o

e
v

o
 

2
5

 9
o

t 2
6

|_
lo

 lo
 
lo

lo
 

2
0

 

3
0

 5
t
 o

t
o

 o
|
 lo

 1
o

 

3
5

 
A2e 2

e
 1o Io

 10 1
0

K
 

3 
C

a
rn

e
 

R
E

SPO
N

SA
B

L
E

 D
EL D

ILIG
EN

C
IA

M
IEN

TO
 

N
O

M
B

R
E

S
 Y

 A
P

E
L

L
ID

O
s c

O
M

P
L

E
T

O
S

 
T

IP
O

 D
E

 D
O

C
U

M
E

N
T

O
 

N
o

 d
e D

O
C

U
M

E
N

T
O

 D
E ID

E
N

T
ID

A
D

 
_ 

C
A

R
G

O
 



EEFEEFE 

o o| 

a52o050oocooo666ooo 5 



p
R

O
C

E
S

O
 P

n
E

S
T

A
C

IÓ
N

 D
e sE

R
V

IC
O

S
 so

C
IA

L
E

S
 P

A
R

A
 LA

 IN
C

L u
sIÓ

N
 S

O
C

IA
 

C
o

d
g

o
 

F
O

R
 
P

S
S

 
2

4
3

 

R
O

C
E

 D
M

IE
N

T
O

 O
P

E
R

A
C

IO
N

 E
N

T
R

E
G

A
 D

E
 A

P
O

v
O

S
 A

L
IM

E
N

T
A

R
IO

S
 E

N
 L

O
S

 S
E

R
V

IC
iO

s so
c
IA

L
E

S
 

V
e
r
s
o

n
 

F
e
c
n

a
 

M
e
m

o
 iN

T
 
0

1
9

0
4

}
6

 
1

0
 1

0
2

0
1

9
 

F
O

R
M

A
T

O
 P

R
E

 P
A

R
A

C
IÓ

s D
E

 A
L

IM
E

N
T

O
s 

P
g

n
a
 

Poents 
e
IM

i 
a
n

d
a
.e

v
c
o

 soc 
e
t
o

 C
odado tanoxD

 OPEATIWA C
o

n
d

in
aM

q
rca 

a
h

n
e
2

 
SU

SD
IRECCK

O
N

 LOCAL /LoCA
LID

A
D

 

C
onstroqedo 

F
tu

rd
 o

b
6

. 
oO

R
D

IN
A

D
O

R
 O

 R
E

S
A

O
N

S
A

B
L

E
 

O
P

E
R

A
D

O
R

 

ALIMENTO EN PROCESOO-
COCCION 

EPERATURA ALIMENTO TERM
INAD0 

L
A

V
A

D
O

 
D

E
SIN

FE
C

C
IÓ

N
 

cO
ccIO

N
 

A
L

IM
E

N
T

O
 

PESO
 

coLOROLOR 
SABOR ASPECTO 

A
C

E
P

T
A

B
IL

ID
A

D
 

n
E

M
P

O
 

PESO NETO 
TERM

INADO 
FE

C
H

A
 

NOMBRE 
D

E LA PR
EPA

R
A

C
K

Ó
N

 
BRUTO 

(gram
os/itr os 

gramostros 
nidad) 

sm
aaaa) 

DE 
N

O
M

B
R

E
 

sdm
m

>* 
COMEDA 

T
IE

M
PO

 E
 

M
IN

U
T

O
S

 
D

E
L

 A
L

IM
E

N
T

O
 

o
B

S
E

R
V

A
C

IO
N

E
S

 

u
n

id
e
d

) 
NICIAL 

FINAL 
E

vaue 
Evaue 

E
vaue 

Evakie 
C

 
entre 2 y 

enu 
y 

e
rtre

 2
y

 10 
S 

N
O

 
N

O
 

V
O

 

1
0

 

B
U

C
oR

45 
2C

3æ
o|dliaciL

a 
lev 

huevo 
2-C

: 
A

lbendigas a
N

 H
olud 

7
C

T
A

h
u

 S
cogett 

5 
|G

 
|10 10 

4
0

 1
0

 
X

 

3
0

 H0 c 18 
0 n

o
 h

o
 1

0
 

1
5

0
|1

S
O

 
C

175 
A

l|P
U

atn
c Coid 

a
n

o
 H

todw
rol4D

O
38O

|x 
C

iR
O

 4
S

1
0

 | 
O

3
n

a
u

a
e
d

y
o

 |tu
n

e d
e Res 

|4
O

 4
4

O
 x | 

g
s
d

 
fa

a
 c

ilu
 lkapq cR

ol 
3820 B

820 | x 
|0.410|loA

IO
| 

3D1.23 D
sa| laldo aa (a

C
a
n

e
 de Res Bg00 3

«
o

 
4

0
0

 
|8A

O
D

| 
3.Go0|3.bod|, 

2
C

-2
 C

U
Y

_Siadg daad Filet 4ulaçuD 
3 

4
u

g
d

h
O

1
o

 
1

0
1

0
 

3
5

 9
0

c
 |20°|10 4

0
 1

0
 1

0
 

2
0

 q
6

2
t|lo

| lo
 0

o
 

4
5

 |8
t4

P
 O

 
lO

|io
 1

0
 

2
6

 qLe o
e
 lo

lo
 o 

tO
 

3
0

 |q
2

 sz
e
\o

 jo
 1

0
 lo

 
3

0
a
6

3
4

d
 0 

o
o

O
| 

Z
5

 9
8

tH
6

lo
 0 

tO
 IO

I 
4

5
9

4
8

t_
lo

 lo
L

O
1

0
 

3
0

 q
s
tq

t lo
| lo

 
O

I
0

 
3

5
 |8G

¢I2P 
lO

IO
O

 
t0

 
4

5
 |9

5
e soe_\O

 1
Q

| O
 

JO
 

13.61 D
e
sa

T
ie

n
 khe 

ech
e 

13.0 23IM
Pollo dogdo_ 

B
o

l3
 A

IH
T'A

co2 blano 

lech
e 

Pollo 
A

rroz 
B

q
o

d
3

IO
O

 
3 

1 A
o

p
a
 id

n
s C

am
e qe kes 2

5
 

2
0

 
o 13 CenaCane Cerdo D. C

anede Cerco4000 4
0

 
p

aq
u

tts 
I800aod 
5

3
 153 

4
0

 23 Desuleoladh haniosp 
har1a platano 16 H0 0

0
 

3.00 235t 
8460 

84D
 

4
0

1
2

3
A

H
C

an
e Cerdo D

C
acn

e de C
erd3G

S0305S 

1
3

 D
 73C

era p
a
q

u
e
tto

 
3

o
2

3
e
n

d
a
 atao

 
Curae de Les 

403.13D
eka HoeN05 Kauel 

4.D
1 1 

buey leche le
n

t 
toevosS-
lech

e 
Z

0 |96C
R

6E 
O

 
10 o 

Q
 

4
.0

7
3

Y
 

4.012C
nabpa le

ta
C

a
n

e
 de Les 5

3
5

3
 

4100 
AooO 

4660 
4

f 
l5

3
0

 5
3

0
| 

4 
D

 2
C

n
ao

p
a Catm 

Carne de e
s
| 53

 153 | 
A

rn
a
 

22as/2245| 

4
0

 O
K

D
C

 
JD

ID
 I

D
6

 
4 0-

HRapa alUDo 
Des 

4
2

 n 
tatne d, 2 

errede R
es 

14 0523 Cen 
A

roz A
pnp} 

4
5

 6
t8

.tlo
 (0

 O
 

3
0

|9
4

es0
e 1O LO LO LO 

5-01 
23. Desd A

trez blanp 
R

E
S

P
O

N
S

A
B

L
E

 D
E

L
 D

IL
IG

E
N

C
IA

M
IE

N
T

O
 

|NOMERES Y
 A

P
E

L
L

ID
O

S
 c

o
M

P
L

E
T

O
S

 
TIPO

 D
E D

O
C

U
M

E
N

T
O

 
N

o
 d

e D
O

C
U

M
E

N
T

O
 D

E
 ID

E
N

T
ID

A
D

 
C

A
R

G
O

 



PR
O

C
E

 S
O

 PR
E

ST
A

C
IÓ

N
 D

E sE
R

V
IC

IO
S SO

C
IA

L
E

S PA
R

A
 LA IN

C
L

U
SIÓ

N
 SoC

IA
L

 
g

o
 

F
O

R
-
P

S
S

-
2

4
3

 

pR
O

C
E

O
IM

IE
N

T
O

 O
PE

R
A

C
IO

N
 E

N
T

R
E

G
A

 DE A
PO

Y
O

S A
LIM

EN
TA

R
IO

S EN
 L

O
S SE

R
V

IC
IO

S soC
IA

L
E

S
 

F
e
c
h

a
 

M
em

o IN
T 2

0
1

9
0

4
3

5
6

6
. 1

0
1

0
2

0
1

9
 

FO
R

M
A

T
O

 PR
E

PA
R

A
C

IO
N

 D
E A

LIM
EN

TO
S 

A
 

P
a
g

n
a
 

1
d

e
 

1 

oene 
ra

n
d

a
 smscO soGAL C

erhd C
odado Tooitouvw

D
A

D
 OPERATY 

C
ondinaM

arh 
SU

BD
IRECcIO

N
 LOCAL ILOCALIDAD 

coORDINADOR O
 RESPONSABLE 

a
tin

2
 

OPERADOR 
C

onotruqendo 
to

to
m

 
O

N
G

. 
ALIM

ENTO EN PROCESO 
cOcCION 

ALIM
ENTO TERM

INADO 
M

P
E

R
A

T
U

R
A

 

A
L

IM
E

N
T

O
 

L
A

V
A

D
O

 
D

ESIN
FEC

C
IO

N
 

C
O

C
C

IO
N

 
cOLOR 

O
L

O
R

 
SABOR ASPECTO 

A
C

E
PT

A
B

IL
ID

A
D

 
PESO 

PESO NETO 
BRUTO 

(gram
ositos 

(gramosiitoS 
unidad) 

TERM
INADO 

T
IE

M
P

O
 

NOM
BRE 

D
E LA

 PR
E

PA
R

A
C

IÓ
N

 
F

E
C

H
A

 
N

O
M

B
R

E
 

o8sE
R

V
A

C
IO

N
E

S
 

T
IE

M
PO

 E
N

 
D

E
 

(ddmmaaaaCOMIDA 
D

E
L

 A
L

IM
E

N
T

O
 

M
INUTOSINICIAL| FINALEvalúe 

Evalue 
Evae 

E
valie 

hunidad) 
SI 

N
O

 
N

o
 

N
O

 
S 

entre 2 y 
enre y

e
 

en
tre 2 y 10 

Si 
N

O
 

5.0813|D
e tuevo}end 

tuevO
 

523D
eSaC

hocolG
te_ 

e
c
h

e
 

5 DI28 A
H

. A
rroz 

blandoA
rroz 

5 
N

C
ane Yolida 

Carne de R
e34po3440 

5.01 
N

a
n

 douda | 
5.0-7 A

H
| oddo bogacmse C

ane Cerdo, K
2000 20o0_ 

5
0

1
3

 O
nus cdgda F

E
A

 
edne 

501-13 
en

o
 Dechuad ggti 

5
0

 23 Cena 60pa A
trozCany d

e
e
s 

5
6

 C
n

h
to

 PeseR 
5

.0
-7

3
een

sA
an

e lecel 
6O

1 230eo ts
o

d
c
d

e
 | 

C
I73 

D
e
k

c
h

a
d

te
l 

I6-0 23 D
es|K

oIZ
ea 

b C
 23 m

a
n

e
 o 

k
eian

e d
o

 Res 
6

C
 23Alm 

Enurd 
-C

 2 p
lm

c
n

 wchuco larne d
e R

es A3O |130 X
 

3660 2354 
6T

D
| 10A

0| 
2

5
 9

4
tA

6
e|lo

| 1
0

 1
o

 1
0

 
3

0
 8

0
O

C
| IO

 I0 
O

L
O

0
 

2
5

 |9zo 80e lo
 f

0
o

O
 | 

D
ap

a 

3
0

 960S
0e O

o
 o 

I
O

 
D

ollo 
4600 |4

td
_

| 
I5

3
|1

5
3

3
 

1530 
5

3
 

e
c
h

c
 

H
 

3
0

 C
 

O
A

O
 1

0
1

0
 1

0
 x 

3
0

 9
6

t6
|1

0
1

0
 1 0 

10 k 
306026U

O
x 

5
3

5
5

5
3

5
5

| 
5

3
5

5
5

3
5

| 
2

0
0

0
2

O
d

 
|1B00 N

o0|X
 

3
5

 h
o

cat 10 1o 10 1
0

 x 
3

0
 4

'c
 B

6C
|4 

0
1

0
 1

o
|v

 
3

O
_

9
4

c
8

T
1

0
 1

0
 1
0

 1
0

 
o

c
c
 10

1
0

 1
0

O
 

JO
 h 

|
1

0
 1

0
 1

0
 4

0
 

L
H

e
n

e
m

 
X

 

A
rm

z 
770o7zCO

 x 
F

o
o

o
 5ooo| 

4900 4
0

 0X
 

eO
-73A

m
uupo 

la
 

O
1

7
 

u
n

i d
i ld

d
 Con 

de (ovdo 
C

 
2

3
w

e
k

 
G

alit| u 
5 

P
g

o
 1

0
o

 
o 

0
. 

T
 

h
e
 

013A
H

ópageo 
Jdo 

C
 

C
an

e d 
k

s
o

rtD
 bloo 

le
c
h

e
 

4
5

 q
6

d
U

lo
 O

 
1

o
i0

 
2

5
 9

sC
2

C
_

o
 O

L
O

 IO
 

3
0

 9
4

cag
e_

 lo JO
 O

 
1

D
 

2
5

 

l0H
0 l7

1
0

 
K

 

0
1

7
3

Y
ap

d
 dodal oR

V
A

deE
oo|3500 

.2
3

1
a
n

e
 
o

o
a
 

n
d

 K. H
ado00|3500 

0
1

 23 A
H

IG
 

A
h

a 
a2

5
 en

g
 Arroa tnun 

A
rm

7
_

5
0

 1530 
C

ane ce kes| 130 
13D

|E
 

4
5

 9
E

 
o

to
 

0
O

|I 
R

E
SPO

N
SA

B
L

E
 D

EL D
IL

IG
E

N
C

IA
M

IE
N

T
O

 

N
O

M
B

R
E

S
 Y

 A
P

E
L

L
ID

O
s cO

M
P

L
E

T
O

os 
T

IPO
 D

E D
O

cU
M

E
N

T
O

 
N

o
 d

e D
O

C
U

M
E

N
T

O
 D

E
 ID

E
N

T
IO

A
D

 
-C

A
R

G
O

b
 



pR
O

C
E

SO
 PR

ESTA
C

K
O

N
 DE SER

V
IC

IO
S B

O
cIA

L
E

S PA
R

A
LA

 IN
C

LU
SIÓ

M
 BO

CiA
L 

P
S

S
-2

4
 

P
R

O
C

E
 O

IM
IE

N
T

O
 O

PE
R

A
C

IÒ
N

 E
N

T
R

E
G

A
 D

E A
P

O
Y

o
s A

L
IM

E
N

T
A

R
IO

S E
 

L
O

S S
E

R
V

C
IO

S
 B

O
C

IA
L

E
S 

v
e
r
u

 
1 

FO
R

M
A

T
O

 PR
E

PA
R

A
C

K
O

N
 D

E A
L

IM
E

ST
O

S 
w

e
o

 
0

A
B

.
 1

0
1

0
/2

0
p

1
9

 

P
n

a
 

1 
d

e
1

 

bene 
randa 

C
erto CododyTunsitD

w
D

A
D

 OpERATNA 
o

P
E

R
A

D
O

R
 h

stru
q

e
n

d
o

 tO
O

 D
U

65. 
ALIMENTO EN PROCESO 

sUBOIRECCION LOCALILOCALIDAD 
C

o
n

d
in

aM
ara 

S
E

R
V

IC
IO

 S
oC

IA
L

 

cooRDINADOR O
 RESPONSABLE 

Q
e
M

i
 Y

A
T

I
N

G
3

-

cOcCIÓN 
UM

ENTO TERMINADO 
T

E
M

P
E

R
A

T
U

R
A

 
L

A
V

A
D

O
 

D
E

S
IN

F
E

C
C

cIÓ
N

 
co

ccIO
N

 
A

LIM
EN

TO
 

TERM
INADO 

O
LO

R 
O

L
O

R
 

S
A

B
O

R
 

ASPECTO 
A

C
E

PT
A

B
IL

ID
A

D
 

P
E

S
O

 
B

R
U

T
O

P
E

S
O

 NETO 
ram

ositros 
m

o8/tros 
Junidad) 

F
E

C
H

A
 

TIEM
PO 

N
O

M
B

R
E 

D
E

 L
A

 P
R

E
P

A
R

A
C

IÓ
N

 
NOM

BRE 
D

E
L

 A
L

IM
E

N
T

O
 

TIEMPO EN 
MINOTOSINICIAL 

FIN
A

LEvalúe 
Evaue 

.E
value 

(d
d

m
m

/aaaa) 
O

8SE
R

V
A

C
IO

N
E

S 
C

O
M

ID
A

 
funidad) 

N
O

 
N

O
 

N
O

 
C

 
e
n

tre
 2 y| ente zy

 
ene 

entre 
2 y 10 

N
O

 
1

0
 

a
o

a
 Cen sopa u

e
n

a
a
n

e
 de Res 53153 

O
l2s 

Cenq Cane de Resf Cacne de Res 
46684bd 

2
3

0
0

2
3

0
 

3
5

5
|2

3
0

0
 

53555355 
|1200 1200 

* 
A

e
p

c
 

e
c
e
 

e
c
h

e
 

A
rveJo 

A
rroz 

5
1

0
&

O
C

 1
0

 1
o

 
A

o
 

3
0

 
E

8
6

C
 |4

O
|1

0
|1

o
 1

6
 

18 Ol 23D
eaachocolate 

i3-01-23 Alm eazuelu A
egd 

MEO 
73 Almu A

rioz P
eej1l| 

18O
1 23A

m
ullapa salad

g
 P

a
m

. 

H
O

 
o

C
3

0
C

1
o

 1
0

 
o 

M
e
 

9
c
 

|1
0

 1
0

 
|t

o
 1

0
O

 

A
C'C B

0
C

O
 1

0
 A

0
 1O

 
H

C
 B

4C
| 1

0
4

0
| 4

0
A

O
 

A
o

C
 8
0

C
 
4

0
1

0
 
1

0
 
1

0
 

4
tA

2
t|1

0
 

10 
1

0
 1

0
 

9 
0

E
|1

0
 1

O
 1

0
|1

0
 

3320 300O
 

2 O1 A
lm

ultonne gutodaone d
e R

es 2000 2000 
O

1 T3AImuCerdafauuaIanl Corne de cerdopcco 2000 
X

 

O
1-23pnc 

A
rpz . 

ledhe 
A

ro
z 

2
3

n
o

I
 fLotano ocidol FuH

ono_ 
1

5
0

 5
0

 
4O

00|3E00 X
 

O
 

23enakdint d lerdo an
e de erd

O
 4900 A

00| 
7 O

:-5
o

fria A
r0z 

a
n

e
 d._L

es, |4
5

3
| 153 

9.01-2 
D

eSa| Cddo apa 
a
n

e
 d

e Q
s
0

0
K

D
 

5
8

 g
4

C
 g

o
c|1

0
 |1

O
 1

0
 
1

O
 x 

3
5

 ie
C

 R
ec|10 1

0
n

o
 

1
O

|X
 

LO1.15 
alA

q
ap

ah
ek

 fel. 
9.0.13N

O
N

 
en eche 

1.75 
4

1
H

Ie
e
 A

av 
a025 A

M
C.Cerdo 6

. Bb. Cerdo. 

e
c
n

e
-

keche 
le

tc
 

340D
 
4

0
0

 
2

E
D

 2
5

0
0

| 
2006|20D

O
 

2
5

 t
L

U
 TO IO

ID
O

 

go.zaA
M

.bops 
A

na Corne d
e bes z

o
1

2
0

 
A

rro3 

2
5

 4T84 
4

5
 90SD

 
(O

 lo
|jo

 IO
 

9.0113 
AM

 A
rtoa C

trho 
A

.O
l23M

Papa, ure 
:ldo, 

a 
O

ia C
e
ro

A
ro

a
S

I 
3

0
9

2
2

 z 
1O

| SO
 tO

lO
| 

ednes 
A

ro
3

 5
3

0
3

D
 

.
c
z
3

e
r
 A

h
u

 
ane d

e
 Res 153 1

5
3

 
9

.z5
eerD

lo
 ab� 

ollo 
i9A

T
a 

ed
e cGliene 

a
o

 D
e
o

 aldo eotado Tlete filapia 
o

l 230EalcTie ( lechel leche_ 

|4
5

0
0

4
C

O
 

j0
0

lo
H

O
 

el20 30G
O

 | X
 

5
2

5
0

 5
5

0
| 

e
c
h

e
 

5 
H

tB
0

c
io

 L
O

O
O

 
5

5
 8

3
U

|A
O

 
101O

 
0

|2
X

 
3

0
 2

t8
6

C
|1

o
 1

0
 1

0
 1

0
x

 
R

E
SPO

N
SA

B
L

E
 D

EL D
IL

IG
E

N
C

IA
M

IE
N

T
O

 

N
O

M
B

R
E

S
 Y

 A
P

E
L

L
ID

o
s C

O
M

P
L

E
T

O
S

 
T

IP
O

 D
E

 
D

O
C

U
M

E
N

T
o

 
N

o d
e D

O
cU

M
E

N
T

O
 D

E 
ID

E
N

T
ID

A
D

 
C

A
R

G
O

 



P
R

O
C

E
S

O
 P

R
E

S
T

A
C

IO
N

 D
E

 S
E

R
V

IC
IO

S
 S

O
C

IA
L

 E
S

 P
A

R
A

 LA
 IN

C
L

U
S

IÓ
N

 S
O

C
IA

L
 

C
o

g
o

 F
O

R
 P

S
S

-2
4

3
 

pR
O

C
ED

IM
IEN

TO
 O

PE
 R

A
C

IÓ
N

 EN
TR

EG
A

 DE A
PO

Y
O

S A
LIM

EN
TA

R
IO

S EN
 LO

S SE
R

V
IcIO

s sO
C

IA
L

E
S 

V
e
r
s
o

 

C
A

L
O

A
M

A
ro

R
 

FO
R

M
A

TO
 PR

E
PA

R
A

cIÓ
N

 DE A
LIM

EN
TO

S 
c
h

a
 

M
e
m

o
 
IN

T
 2

0
1

4
 I
6

 
1

9
/1

0
/2

0
1

9
 

O
n

 
de 

fo
e
n

tt 
ranchER 

C
A

L
eD

 Coid adoni. yoADoER 
Cundinam

arCh 
SU

SD
IRECCIO

N
 LOCAL / LOCALIDAD 

cO
O

RD
IN

A
D

O
R O

 RESPONSABLE 
oPE

R
A

D
O

R
C

onstrO
(E

ndO
 W

fU
N

 O
N

6, 
ALIMENTO EN PROCESO 

CO
CCIO

N
L 

A
LIM

EN
TO

 
TERM

INADO 
TEM

PERATURA 
ALM

ENO 
COLOR 

O
LO

RSA
BO

R 
ASPECTO 

ACEPTABILIOAD 
TERM

INADo 
LA

V
A

D
O

 
D

E
SIN

FE
C

C
IÓ

N
 

cO
C

C
IÓ

N
 

T
IE

M
PO

 
PESO 

PESO NETO 
FE

C
H

A
 

(dd'mmaaas)COMIDA 
NOM

BRE 
D

E LA
 P

R
E

P
A

R
A

C
IÓ

N
 

N
O

M
B

R
E

 
BRU

TO
 

ESO
 N

ETo 
D

E
 

(
g

r
a
m

o
s
/
l
i
t
r
o

s
a
m

o
s
/
i
t
r
o

s
 

unidad) 

D
EL A

L
IM

E
N

T
O

 
T

IE
M

P
O

 E
N

 

M
IN

U
T

O
S 

O
B

SE
R

V
A

C
IO

N
E

S 
hunidad) 

IN
ICIA

L 
FINAL 

Evalue 
E

valde 
Evalue 

N
O

 
S 

V
O

 
E

value 
entre 2 y 

erntre 
y 

en
tre 2 y 10 

1
0

 
1

0
 

N
O

 

Ded 
D

es0 H
ozen 

A
lm

u JAlinmu 
A

noz Pinan 
A

m
y

 A
m

lA
g

n
 balso 

onqun dl K
O

N
_280020co x 

p
O

l 3elm
y 5on athcn a

o
m

a
 kl5_420 |1

2
0

| 

e
c
h

e
 

A
rro2 

57sO
e5O

 |X
 

3
0

 |5
C

o
c
 M

O
 1

O
 1 

1
O

|x
 

x 

3
1

0
 

o 
o 

4
0

 
o

t0
1

o
 

013000 
3

3
2

0
2

1
2

0
 

Z
550 j25sO

|x 
2550 5

5
0

|X
 

3060 7
Y

0
x

 
1800 3

0
0

|*
 

0
1

 5A
m

udo gO
iO

k A
 toiae Aulbol 

-
250esoA

s bnels 
Z

01-23pesaec. ledhel 
echee 

-o1-3pesa H
elo torHu 

HueVO 
2-01 2 A

lm
yotoz Q

jo
jo

A
ro

z
 

01-25JA
lm

uorne 
d C

rdo CoIN
 d d

o
 |2000 zo00|_ 

O
1

 2A
lm

u| C
m

o l. Les |u
 

du kes 
O

1
 23laulyta dcrade 

Y
upa, 

2 
t3

o
o

p
a tuchuo tane de kes 13C 

Z-O
l 2

5
(o

| A
troz_oudu 

:0
-2

en
a tone fe ReS Couneda k

es 149O
0|4iqx 

O
1-3 

O
a
m

a
u

 
:01-25 

D
E

d_A
repo 

x
|1

4
 

ech
e 

6
4

0
0

1
0

 1
0

1
0

 0 
3

0
 99c 6

c
0

1
0

|1
0

1
o

 
3

5
 r
e
 80¢|_IO

IO
 O

1
o

 
3

0
 A

0't 3
6

C
to

 O
 

10 
3

5
 

X
 

6
'c

0
o

 
3

5
 

io
 1

0
0

 
K

 
0

I
O

 X
 X
 

2000 z000 
3600 3

4
o

0
x

 
1

3
0

 
1

5
0

0
4

3
0

 

0
'C

8
e
 

1
0

 
3

0
 az'c30C

 O
 

A
 noz 

6
3

 
t
o

o
O

 0
x

 
3

0
 0

t
 3

5
l
0

o
 O

 
Io

 
3

5
 

L0.00 0.200_x| 
fo

m
a
 

A
tepo 

leche 
A

o
z
 

X
 

1
8

T
0

C
 to

 O
 

O
 

JO
 

22-0144Am 
Aurez blonco 

2-O
r2m

o Follo alsqh. Pietro follo 3
8

0
 3K

00x 
201-2Im

dA
Sla to 

Pello fedhu9a30130 x 
22 O1-23plmd tqjada_ Plat|_Plaono M

adSz00 300 X
 

22-01 
no A

r Epingc 
ol-28m

0cte 
Pesc 4

la
p

o
 

400OOO 

1500 1500 X
 

3
5

 0
è
 P

6
C

| 10
 

O
 

O
 

|1
O

 
3

0
 0

c
8

6
0

 to 
(o 

0 
O

 
|x

 

3
6

 
c8

0
 d o 

lO
L

O
tO

x
 

A
 O

Z
 

Iso
0

 ISo0 

p3.0 :3
 D

ealaldo L
a
 C

C
n

c
 de_ Pes |3.200 |3.200 

pa.bl-23 D
ea|C

uFe'en ehk 
2a.01.3D

esa| T
 

lech
e| 

4
5

 sc
8

2
 
o

I
o

 o 
o

|x
 

2 
6

0
A

C
o

 D
 

O
 

1O 
5250 5250 

e
c
e
 

e
c
h

e
 

R
ESPO

N
SA

B
LE D

EL D
ILIG

EN
C

IA
M

IEN
TO

:' 

N
O

M
B

R
E

S Y
 A

PELLID
O

s C
O

M
PLETO

S: 
TIPO DE DOoCUM

ENTO 
N

o
 d

e D
O

C
U

M
E

N
T

O
 D

E 
ID

E
N

T
ID

A
D

 
C

A
R

G
O

 



P
R

O
C

E
S

O
 P

R
E

S
T

A
C

IÓ
N

 D
E 

S
E

R
V

IcIO
S

 S
O

C
IA

L
E

S
 PA

R
A

 LA IN
C

L
U

SK
O

N
 SO

C
IA

L
 

C
otigp FO

R
 PSS 243 

V
e
s
o

 
PR

O
C

E
D

IM
IE

N
T

O
 O

PE
 R

A
C

IÓ
N

 EN
TR

EG
A

 DE A
PO

Y
O

S A
LIM

EN
TA

R
IO

S EN
 LO

S SE
R

V
IC

IO
s sO

C
IA

L
E

S 

A
A

T
 

C
e
 
e
r
n

o
 i 

2
0

1
D

A
H

A
6

 
1

0
1

0
/2

0
1

9
 

FO
R

M
A

TO
 pR

E
PA

R
A

C
IÓ

N
 DE A

LIM
EN

TO
S 

Pgin 

anda 
Hartinea 

C
en

tp
 w

idgdo haguwoao opERATV undinaM
ara 

SUBOIRECCION LOCAL 
LOCALIDAD U

 
SE

R
V

IC
IO

 SO
C

IA
L 

C
O

nstroyendd futvro O
N

6. 
ALIMERTO EN PROCESO 

cooRDINADOR O
 RESPONSABLE Q

eim
i 

E
R

A
D

O
R

 

C
O

cC
IO

N
I 

ALIMENTO TERMINADO 
TEM

PERATURA 
A

L
IM

E
N

T
O

 
LA

V
A

D
O

 
D

E
SIN

FE
C

C
IO

N
 

cocC
IO

N
 

SA
BO

R 
A

SPEC
TO

 
A

CEPTA
BILID

A
D

 
PESO 

PESO 
B

R
U

T
O

P
E

S
O

 N
E

T
o 

T
E

M
P

O
 

E
R

M
IN

A
D

0
 

O
L

O
R

 
O

L
O

R
 

N
O

M
B

R
E

 
D

E LA
 PR

E
PA

R
A

C
IÓ

N
 

FECH
A

 
NOMBRE 

D
EL A

LIM
EN

TO
 

O
B

SE
R

V
A

C
IO

N
E

S 
D

E
 

dd/mm/aaaacOMIDA 
(gramositrosAunidad) 

E
M

P
O

 E
N

 
(
g

r
e
m

o
s
/
i
t
r
o

s
r
a
m

o
s
/
i
t
r
o

s
 

unidad) 
A

IN
O

TO
SIN

ICIA
L| FIN

A
LEvatúe 

Evaue 
Ev 

E
valie 

SI 
N

O
 

SI 
N

o
 

N
O

 
C

 
entte 2 y 

enue c
y

 
e
n

tre
 

O
 

C
 

y 

1
0

 
a.D

1-4A
 H

A
rroa Y

eeell 
A

ro? 
K

00A
sD

o 
3 

23AIHOopa cehadd.ane de Res h
o

| 12d| 
22-0123 A

IH
D

apa hpof 
30125 A

IH
pdlio dþrudopolloO

 
h3.0175H

IC
ane 6uiida 

ne de Pes 2000|2c0D
 

a.23A
IM

|oecq A
hogd. A

hrG
U

M
a. 2600|2100 

2aol300elC
olada f.H

aiz 
a0123 tan pollo destfehnolld 
hapl23| eera 5opa U

ardue C
ane de B

es |5
3

| j53 
2

2
 D1-2CenaA

rro2 Esp1na 
29060e5O

 olodO
 aeng 

2
-0

2
u

h
e
o

s
 PenoS| 

24-O T
 A

m
toined erdol Cane. de u

d
o

 2000O
oO

 
4 C

1
m

u
 H

nero Sudo jteure a 
2

4
 0: 23m

J|hm
oz A

pnID
It| 

3
0

 |G
8T

S
Z

E
 JO

| JO
 

4
5

 C
6C

K
O

?C
C

O
 
O

O
 

P
ap

a 
2

4
 

2625 
225022S

D
 

2
5

 1K
E

 4
q

_
 b 

O
 IO

 
2

5
 T

es0
c lc 

3
0

 86c 
lo

 1O
 t

O
O

 
840D O

| 
45q0 45q0 

e
c
e
 

4
5

 g
q

t e
l
 io L

O
 L

O
 

3
0

 9
4

 3 
10 jO

 1
0

1
0

 
1530 1530 

A
r
r
o

z
 

e
h

e
 

H
eN

O
S_B

6O
R

A
S4 

x 

1
2

0
0

1
D

0
|X

 
ISco|150O

 
K

6Z5 
2

5
| 

3
5

 1
7

8
3

4
1

0
 O

 
(o

O
 

3
0

 6'c
 0

o
4

U
 

O
 

Y
5 8

C
6

4
0

 
40 10 

0
X

 
8

0
6

| 
O

1
0

 1
0

X
I 

3
0

 4
0

n
 

0 
1

0
 10 

A
IY

O
Z

 
o

p
a
 

pm
banz20 

opo doro00| 
o

t
 2

A
m

o
ib

u
n

 20S 
-0

1
 73A

m
suScH

ongo 
M

o
n

6
 O

 
24-C 2

3
o

lo
p

 1di D)_ 
y

-o
l2

4
 C

A
A

 iM
 b

la
 n 

0173A
 

C
O

nds l
|
 Cn 

d 
4 

9
0

0
x

 
5.018|D

A
C

abe Dap C
n

e
 ce K

e3
.D

 
0 

P50.3|D
eaC

afe loh lahd 
250-5 Deya 

e
n

e
h

e
a
la

h
e
 

5l.23 A
H

A
rroz P

e
 

A
rro 

50123 
A

A
A

r
A

C
D

a
r
a
. 

2
5

.D
1

3
A

IH
k

 
n

ck
tC

an
 de K

es i
o

 1
2

 

3
1

0
 1800 x 

O
n d 

2 
50I50 

1
5

0
0

 )S
 C

0X
 

4
0

 4
4

o
1

0
 C

0
 x 

3
0

 0 
'¢

 6
| 

1O 
1

0
 

3
5

 fc
lE

6
|1

o
1

o
 0

O
X

 
4

5
. gC

 S
0e|io_O

 1
0

iO
 

2
0

8
D

e
O

d
| d

i
o

 

A
r
o

u
 

O
1

D
X

 
X

 X
 

4L
0 4bD

 
5

4
5

4
0

 
d

e
h

e
. 

2
5

 |85002 10 
LO 

O
 

4
5

 S
c
b

t D
_

O
IO

 
2

D
D

2
I
D

D
 

2
5

o
A

H
 Cane h

u
1

5
C

m
 de kes 

lioro 
R

E
SPO

N
SA

B
L

E
 D

EL D
ILIG

EN
C

IA
M

IEN
TO

 

N
O

M
B

R
E

S
 Y

 A
P

E
L

L
ID

os cO
M

P
L

E
T

O
S

 
T

IPO
 D

E D
O

C
U

M
E

N
T

O
 

N
o

 de D
O

C
U

M
EN

TO
 D

E ID
EN

TID
A

D
 

A
R

G
O

 



pR
O

C
ESO

 PR
ESTA

C
Ó

N
 DE SE

R
V

C
O

S SO
CIA

LES PARA LA N
CLU

SIO
N

 SO
C

A
L 

C
o

n
g

p
 

5
O

A
.P

S
S

.2
4

3
 

p
a
o

c
E

b
E

N
T

o
 O

PE
R

A
C

K
N

 E
T

R
E

O
A

 DE A
PO

Y
O

S A
LIM

EM
TA

R
os EN

 LO
S S

E
R

c
o

s
 so

c
L

E
S

 
ie

r
in

 
1 

FO
R

M
A

T
O

 P
R

E
P

A
R

A
C

O
N

 D
E A

L
IM

E
N

T
O

S 
F

e
c
V

e
r
o

 N
T

 2
0

1
9

A
K

P
B

-
1

O
T

o
2

0
9

 

e
n

e
 Aono2 

cooR
O

M
A

D
O

R
 o RESPONSABE 

h
e
s
 

SUeoPECCON LOCALILOCALIDAD 
s
E

c
O

 BO
CA

ena de c
a
le

 leailow
oo o

P
E

R
A

T
A

 C
n

d
1

2
(
2

 
OPERADOR (easso

n
lo

 fih
m

 
ALIMENTO 

EN PROCESO 
COCCiONL T

E
M

PE
R

A
T

rU
R

A
 

E
N

I
O

 TER
M

IN
A

D
O

 

LA
V

A
D

O
 

D
ESIN

FECCIÓ
N

 | 
cocCIÓN 

TIEM
PO 

D
E 

UmVsaACOMIDA 
M

 
coLO

R 
oLOR 

SABOR 
ASPECTO 

ACEPTABILIDAD 
TERM

INADO 
FEC

H
A

 
PESOPESO NETOE 

N
O

M
B

R
E 

D
E LA PR

EPA
R

A
C

H
Ó

N
 

B
R

U
T

O
P

E
S

O
 N

E
T

O
L

 

(gam
ositroe 

m
otros 

hrided) 

N
O

M
B

R
E 

TIEM
PO EN 

M
I
N

O
 

INICIALFINAL 
Evalúe 

Evalóe 
Evaúe 

D
E

L
 A

LB
M

EN
TO

 
o8SERVACIONES 

hunidad) 
O

 
S 

e
n

te
 2y

 
e
n

te
 2

y
 

e
n

tre
 2 y 

Evalue 
1

0
 

SI 
10 

en
tre 2 y 10 

3
3

5
0

 
1

5
3

5
3

| 
4

to
 4

t 

le
c
h

e
 

A
rn

E
 

P
ello 

teche 
0HD I021 

e
d

 
H

e
K

)3
0

6
0

|2
7

5
q

 
H

o
i 

3
S

5
3

5
| 

2
5

.0
1

erq
 A

rruz blanp 
L

5 O
 5C2n4.Dollo c

o
e
 

5 D
i23eru 

e
a
lie

y
 

3
0

 40 6
| 0

1
0

 0 
O

 

C
2A

m
dfolo 

B
R

o
P

O
lo

 
ZocczocO

x 
1

5
0

0
 15 

x 
76 O1 2hIm

u toodo rlob 
9

tD
n

0
 3

6
4

q
Z

6
S

|E
 

4
6

 q0
 3

0
 1O

 1O
 IO

IO
X

 
1

2
| 

I
0

lo
h

o
\o

 X
 

o
O

O
l
0

|X
 

50150C
| 

A
o

 
e
e
 

P
o

llo
 

lech 
P

r 

3
0

 0 
6 

1
0

 T0 (0 
K

 
3

5
 

96 2 
10 

o 
o 

2
5

 960 0
c
0

1
0

 I0 d 
¥

_
 

3
0

8
C

K
f_

D
1

0
J
O

O
y

 
3

0
 

30 
2

5
 

2.D
l2 D

esa\chocplat 
2

3
 D1.3 D

esd dandw
ch. 

23.01-2 
e
h

e
 Calhen 

Pa D1 2A
H

A
ro2 planý 

P
a o

l2
A

H
 C

ane a
d

 
a
n

e
 de kes 2

m
 2

6
0

S
 

Z
A

ol2sA
H

C
raa ledsa Carm

e de le
s
|2

0
| 12D

 
2D

L28H
|Pedhuqa; 

D
L230N

E 
¢ e

n
 le

d
 

2
0

1
2

e
r A

rroz C
lp

 
ol1cenalfiec 

ADarago 

400 &4DD 

4R
 30re_lo 1O 

o 
4

5
 98C

ge o
0

 1
D

o
 

2
5

 8fuA
6O

 lo
 1O

 0
0

x
 

Pollp 
3

I0
0

3
O

0
_

 
leche 

2 
|530|153D

 
Prrez 

e 
5

3
1

5
3

1
 

A
54035D

 
3

0
 8

8
C

7
p

 
lo

ID
 0 

1
0

 

2
5

 DI22D
Eq C

dadof M
o

 
25.0125 D

esA
Caldp Da 

23.Of3 ID
e4cH

i leth 
| 

l010||02l0|| 
H

ucvo. 3
0

6
0

2
4

 
k

e
e
 

4
O

0
| $400L 

2
5

 T
G

e
o

O
 

1o 
2

0
 8

A
6

d
 O

 TO 
O

O
 

R
E

S
P

O
N

S
A

B
L

E
 D

E
L

 D
IL

IG
E

N
C

IA
M

IE
N

T
O

: 

T
IPO

 D
E D

O
C

U
M

E
N

T
O

 
N

o
 d

e D
O

C
U

M
E

N
T

O
 D

E ID
E

N
T

ID
A

D
 

C
A

R
G

O
 

N
O

M
B

R
E

S
 Y

A
PE

L
L

ID
O

S cO
M

P
L

E
T

O
S

 



ERRSSF SENENREEERYEK 

o55555566055500i 

oooo5õ600o0 oõ365oo 



{ "type": "Form", "isBackSide": false }


{ "type": "Form", "isBackSide": false }


{ "type": "Document", "isBackSide": false }


{ "type": "Document", "isBackSide": false }


{ "type": "Document", "isBackSide": false }


{ "type": "Form", "isBackSide": false }


{ "type": "Document", "isBackSide": false }


{ "type": "Document", "isBackSide": false }


{ "type": "Document", "isBackSide": false }


{ "type": "Form", "isBackSide": false }


{ "type": "Form", "isBackSide": false }

